
Menu de Noël 2024 
ENTRÉES (prix par pers.) 
Demi langouste à la Parisienne  

12 escargots  

Foie gras de canard (tranche de 70g)   

Coquille de saumon et sa macédoine  

 Bouchée à la reine au ris de veau ou poisson 

 Tatin de foie gras et pommes caramélisées  

Poire lardé au miel farcie au bouchon de Sancerre  

PLATS (prix par pers.)
filet de bar sauce au champagne 

Suprême de pintade rôtie 

 Caille farcie aux girolles  

Feuilleté de morteau (2 pers) 
GARNITURES ( la portion) 

fagot de haricots, gratin dauphinois, gratin à la truffe, légumes grillés,     
pommes aux airelles, marrons confits, risotto, purée de butternut, écrasé de 

patate douce, tranche de choux fleur rôtie.


